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誘電フリーザー 

 

 

本装置は、魚介類や肉などの生鮮食品や加工食品を急速冷凍し、凍結による脂肪

組織の破壊を抑制し、うまみ成分を保持した状態で凍結・保存することができます。 

 

 

仕 様 

メーカー名 

形式 

凍結能力 

冷凍室温度 

電磁波照射 

冷凍室容積 

冷却方式 
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株式会社菱豊フリーズシステムズ 

BU-30-特 

30kg/h 

-25°～-52℃ 

600Hz、1MHｚ、2MHｚ 

250L（60cmＸ40cmＸ2cm 8 段トレー） 

エアーブラスト式 

 

 

 


